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Introducao

Diversas plantas aromaticas sdo atualmente coadi@®ras melhores fontes para a
extracdo de componentes com acdo antioxidante.lMasé popularmente utilizada na
medicina, em cosméticos, em fitoterapicos e enofiaantes de produtos alimenticios. Além
disso, é definitivamente uma planta de elevado paaenatico (Bozin et al., 2007).

Este trabalho tem como objetivo 0 estudo da extraigh 6leo essencial daalvia
officinalis L. por arraste a vapor em unidade laboratorial gmes no Laboratério de
Operacdes Unitarias (LOPE), da Faculdade de Enganta PUCRS. A determinagdo da
composicao do extrato foi realizada por cromatagrghsosa acoplada ao espectrometro de
massa (CG/ES) e a analise da acdo antioxidanteegoectrofotdmetro. A modelagem
matematica foi realizada mediante o uso de um mog@basado nos principios da difusao

em meio sélido.

Metodologia

A extracdo do Oleo essencial da salvia foi reddza&m triplicata na unidade
laboratorial compreendida de uma caldeira de 5] funcdo é o aquecimento do solvente,
no caso agua, um vaso extrator de 4L, onde 20@dadéa a ser extraida foi depositada e um
clevenger, que tem como funcéo a condensacao gosesae conseqiente separacédo do 6leo
essencial e da agua. O condensador recebe vaponmote da caldeira e utiliza como
liquido refrigerante a agua proveniente de um baehmostatico com reciclo a 10°C. A
unidade laboratorial utilizada esta apresentadagaa 1.

A partir da obtencéo do 6leo essencial, procedeanslise em cromatografia gasosa
acoplada ao espectrdmetro de massa (CG/MS), ondeomwgponentes do 6leo foram

identificados a partir dos seus indices de retenBa&alizou-se também analise da acao
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antioxidante por espectrofotbmetro modelo SP-220ndeca Biospectro, onde se mediu a
absorbancia do 6leo em trés diferentes concensatd8%, 50% e 25%. As diluicdes foram
feitas em uma solucdo de alcool etilico absoluto € de radical livre DPPH. A leitura da
absorbancia para cada concentracédo foi realizadaeathegar a estabilizacdo do sistema,
para posterior construcéo da curva de absorb&ecsaistempo, que permitiu a verificagao da
existéncia de acdo oxidante ou ndo do compostmétise.

LEGEMDA

CA - CALDEIRA

YE - VASO DE EXTRAGAD
CL - CLEVENGER

BT - BAMHO TERMOSTATICO
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Figura 1 Unidade laboratorial de destilagdo por arrestepsi
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Coletaram-se os valores de volume de 6leo em fudgdempo de extracdo. A partir
da determinacdo da massa especifica do 6leo amaf6es em volume foram transformadas
em massa. Assim sendo uma curva de massa deajetempo para a extracao laboratorial
foi obtida. De posse dessa curva de extracdo alagmie matematica foi realizada. Para
tanto se utilizou o modelo de difusdo proposto@ank (1975), que é baseado no balanco de
massa unidimensional em geometria retangular, adioitondicbes de contorno convectivas

cuja expressao para a massa de 6leo coletada efofdo tempo € apresentada na Eq. (1)

2
o 2L2 exp(—'B” %)
=1-
o BR(BE+LP+L)
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Onde M, é massa obtida para um tempo infinito de extrafag,sdo as raizes que

satisfazem a condi¢gbtanB=L com L=lo/D. Sendo | a semi-espessura da folha de satvia,

é coeficiente de transferéncia de massa superéiclalé a difusividade efetiva do 6leo na
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matriz vegetal. O ajuste matemético foi realizadiizando-se a técnica dos minimos

quadrados, implementado em planilha eletronicadEx@07).

Resultados e Discussdes

Pela técnica cromatografica (CG-MS) os seguintaapostos majoritarios foram
identificados: limonene+1,8-cineole, cis-thujone, camphor, E-cahytiene, a-humulene e
viridiflorol. Estes compostos possuem como princi@acteristica a atividade anti-séptica,
analgésica, antibacteriana e antiinflamatéria. Comesultado da extracdo realizada se
verificou um rendimento médio de 0,025%. A presedagaatividade antioxidante no Oleo
essencial da salvia foi identificada. A modelagemmtemética da curva de extracdo foi
realizada ajustando-se os dados experimentais egoe aos seguintes resultados D = 3,90 x

10° m%s ea = 1,3x10°m/s, cuja representacédo pode ser visualizada naaF2y
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Figura 2 Curva de massa versus tempo na extracao de &encésl da salvia.

Concluséao
Com a realizacdo do trabalho conclui-se que o tnadatemético € adequado para
prever o comportamento da extragcéo por arrastpar ke folhas de salvia e que seu Oleo

essencial apresenta atividade antioxidante.
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